Domaine des Entrefaux i Crozes Hermitage ble startet i 1978, da Charles-Jean Tardy gikk ut
av kooperativet Caves des Tain. | dag drives domainet av sgnnen Frangois. Med ham kom
overgangen til gkologisk dyrking, og med en vinifikasjonen som satser pa bruk av naturlig

gjeer.

Totalt har domainet 26 ha med vinmarker, alle i Crozes-Hermitage, hvorav 22 ha er med
Syrah. De 4 resterende er med hvitvinsdruene Marsanne (mest) og Roussanne. All
innhgsting skjer manuelt, og i hovedsak blir Syrah avstilket. Kun de eldste vinplantene
beholder stilkene (for Machonnieres), mens avstilking skjer for & fremheve fruktigheten (i
den klassiske cuvéen). Vinifikasjonen er tradisjonell, termperaturkontrollert og med bruk av
naturlig gjeer. Maserasjonen/gjeeringen, som foregdr over 2-3 uker, skjer pa betong, mens

lagringen foregér dels pa foudres (30 %), dels pa barriques.

Rgdvin (75 cl) Veil H
pris:
Crozes-Hermitage Les Machonniéres - Dyp rad. kr. 398,70

Krydder, marke beer, krekling og pepper. Krydder,
mgarke beer, krekling, pepper, lang avslutning.

Crozes-Hermitage Les Pends - Dyp rgd. Mgrke beer, kr. 361,10
krekling, pepper. Mgrke beer, krekling, pepper.

Crozes-Hermitage - Frisk og tiltalende parfymert duft kr. 298,50
av mgrke baer og hint av pepper. Saftig og genergs i

munnen med ren og ung fruktighet, delikate tanniner og

fin syre. God konsentrasjon og lengde.
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