Fabien Duveau Saumur Les Poyeux

Frankrike / Loire / Saumur-Champigny

Fabien Duveau er en 8. generasjons vinmaker fra Chacé i Saumur Loiredalen. Familien har dyrket vin her
siden slutten av 1700 tallet, og i dag omfatter eiendommen rundt 16 hektar fordelt pa enkeltvinmarker i Brézé,
Chacé, Varrains og Saint Cyr en Bourg. Vinmarkene har stor variasjon i eksponering og jordsmonn fra kalkrik
leire og mergel til sandstein og tuffeau. Duveau driver gkologisk og biodynamisk, og all dyrking legges opp for
a4 ivareta hver parsells unike karakter. Handplukking og ngye sortering fglges av hel klase pressing for de hvite
vinene og fullstendig avstilking for de rade. Gjaeringen skjer spontant med stedegen gjeer uten tilsetninger inntil
flasketapping.

Under bakken i Chacé har familien Duveau brukt kjellere fra 1400 tallet skaret ut i tuffeau stein. Her gir
konstant kjglig temperatur og hay luftfuktighet ideelle forhold for modning. Vinene utvikles langsomt til de
slippes, noe som sikrer en fin kombinasjon av fruktighet, struktur og stedstypisk mineralitet.

Les Poyeux er en hvitvin laget av 100 % Chenin Blanc fra Les Poyeux, en av de mest anerkjente vinmarkene i
Saumur-Champigny. Fabien Duveau eier parseller bade gverst og nederst i vinmarken og har som eneste
produsent plantet hvite druer her. Kombinationen av tuffeau-underlag, variert eksponering og kalkrik leire gir en
vin med intens frukt, renhet og et tydelig preg av terroir.

Type Hvitvin

Klassifikasjon AOC

Produsent Fabien Duveau

Argang 2020

Druetyper 100% Chenin Blanc
SAUMUR Vinifikasjon Handplukkede druer avstilkes delvis og presses skansomt. Grunnvinen gjeeres
TR spontant med naturlig gjeer i staltank ved lav temperatur for & bevare friskhet og

CHACE [ 2020 aroma.

Lagring 6 maneder pa bunnfall i staltank fer tapping

Analyse Alkohol: 13,0 % Sukker: <3 g/l Syre: 3,4 g/l

Holdbarhet Konsumklar men kan lagres i opp til 3 &r.

Karakteristikk Lys stragul. Sunn, fokusert og kompleks aroma av eple, krydder og mineraler.

Fokusert og kompleks aroma av mineraler, eple, krydder i lang slutt.

Passer til Skalldyr, kylling, selgris
Hayopplgselig bilde
3‘76027‘3:“532998‘|
Volum Varenummer EPD-nr Pris Vinmonopolet
0,75L 14751201 6096028 kr. 379,90
Antall i kasse Sortiment SAP nr
6 36369
Status: Skaffevare
88poeng AP,

En fyldig o ?(od chenin som téler
5-6 ar. Godt kjgp. Gulgrenn. God
ung syrlig og salt karakter, lys
frukt. Fyldig og stofflig med god
syre, integrert lsradme, god tarrhet,
ang.

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Neermere informasjon finner du her:
- https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen -
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