BB Fleuries Les Ponciés Zen

Frankrike / Burgund / Fleurie

Familien Bret har veert eiere av La Soufrandiére siden 1947, da bestefaren til brgdrene Jean-Guillaume og
Jean-Philippe kjgpte denne eiendommen i Pouilly-Vinzelles, den sydligste appellasjonen i Maconnais. P& det
tidspunkt var der kun 1 ha med vinmarker. Over tid kjgpte han, og siden sgnnen Jean-Paul, opp ledige
naboparseller. Da yngste generasjon overtok eiendommen i 2000, var der drgyt 4,5 ha med vinmarker. Pa det
tidspunkt var La Soufrandiére ogsa frigjort fra det lokale kooperativet, slik at 2000-argangen i sin helhet ble
vinifiert og tappet av familien Bret.

Like etter overtakelsen av familieeiendommen startet de to brgdrene Bret sin negoce-virksomhet Bret Brothers,
med oppkjgp av druer fra gamle vinstokker, fra parseller i flere av vinomradene i Maconnais. Prinsippet for
négoce-vinene er én vin fra én parsell, dyrket av én vinbonde. Brgdrene Bret har selv ansvaret for nar druene
skal hgstes: manuell innhgsting, langsom og forsiktig pressing, alkoholgjeering og malolaktisk gjeering foregar
uten tilsettinger, heller ingen syrejustering. Gjeering og lagring (11 mnd) pa 228 liters fat. For tiden lager og
tilbyr de totalt ca 16 slike mikrocuvéer (produksjon pa mellom 900 og 4000 flasker), blant annet de tre som vi
nd introduserer pa det norske markedet. En grunnleggende malsetting med all virksomheten til de to brgdrene,
er & tilby kvalitetsvin fra Maconnais - eksepsjonelle viner laget av eksepsjonelle druer. Denne delen av Burgund
er ikke like bergmt som omradene lenger nord, men her er sannelig flere steder med potensiale til stor
kompleksitet, med en ofte mer genergst fruktig innpakning av kalkbasert mineralitet. De to vinmarkene til La
Soufrandiére (Les Quartz og Les Longeays) dyrkes biodynamisk, det samme utgangspunkt har flere av vinene
som tilbys gjennom Bret Brothers. Ogsa i kjelleren fglger brgdrene sentrale kvalitetsprinsipper for produksjon
av Chardonnay-vin som reflekterer sitt Maconnais-terroir. Manuell innhgsting, langsom og forsiktig pressing,
bade den alkoholiske og den malolaktiske gjeeringen foregar uten tilsettinger, og det skjer heller ingen
syrejustering. Gjeering og lagring skjer pa 228-liters fat, og vinene tappes normalt etter 11 mnd.

Helklase, CO2 maserasjon, kun naturlig gjeer, 10 md. fat, ufiltrert, 10 mg/l Svovel.
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: e Produsent Domaine La Soufrandiere og Bret Brothers
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Druetyper 100% Gamay
Analyse Alkohol: 12,5 % Sukker: < 3 g/l Syre: 4 g/l

Hayopplgselig bilde

3‘760145 092304

Karakteristikk

Volum
0,75L
Antall i kasse

12

Middels dyp r@d. Sunn, fokusert, rgde baer balsam. Sunn, fokusert, balsam og
rgde beer.

Varenummer EPD-nr Pris Vinmonopolet
12713401 kr. 459,90
Sortiment Vectura nr

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger. Neermere informasjon finner du her:
- https://helsenorge.no/rus-og-avhengighet/alkohol/alkoholens-virkning-pa-kroppen -
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